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Parte Practica

El efercicio vale 10 puntos. Se aprueba con al menos 4 puntos y Bien o Regular en los incisos c), y d).

Nos ha contactado Francis Mallman para desarrollar un sistema que consiste en una
parrilla inteligente, capaz de hacer asados de manera automatica.

Para lograr esto se contara con el siguiente hardware:

* La parrilla tiene los siguientes dos niveles:

o La base donde se ubican el carbén, madera y demas elementos para armar el
fuego y generar las brasas.
o La rejilla donde se pondran los cortes de carne y demas alimentos.

e Tanto en la base, como en la rejilla se encuentran ubicados sensores de temperatura.
Estos estan dispuestos en forma de matriz de 10x10. Una lectura de temperatura fiene
la forma <x, y, Temperatura>

¢ La rejilla se puede mover hacia arriba y hacia abajo a una velocidad constante. Luagn
podemos acercar la rejilla a las brasas y lograr mayor temperatura {n zilajarl;t ylngmr el
efecto contrario) Para poder comunicamos con el motor gue acciona la rejilla
fabricante nos provee un componente especifico llamado Manejador n-,munm

e Ademas, la rejilla cuenta con sensores de peso (ubicados de la misma fo orma que los

sensores de temperatura) De esta manera podemos saber el peso HH’ ime ‘,In ubicado
sobre la rejilla. La lectura de estos sensores tiene la siguidﬁlh na: <x, y W
'También esta informacién se ﬁhmn&nhvéh de Hrnulm:rnr efillux 6000.
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por ejemplo entrafia) a una
00 gramos de otro alimento
odelo podria sugerir llevar

rejilla en la posicién <1,50> se detecta medio kilo de un alimento (

temperatura de 120 grados, y en la posicion <10,30> se detecta 3
(por ejemplo marcilla bombon), a una temperatura de 95 grados, el m
a 200 grados la temperatura del primer alimento y 150 la del segundo. A partir de estos datos,
se espera gue el sistema a construir envie las direcciones correctas a los manejadores para
cumplir estos objetivos (subir o bajar la parrilla, mover de lugar brasas, etc). Este ciclo se repite

cada 10 minutos hasta su finalizacion.

Si por algin motivo la comunicacion con el modelo matematico “Francis” fallara, se
usara un modelo matematico externa denominado ParrillerosSigloXXI, el cual sigue la misma
APL.

Es importante notar que queremos que los algoritmos corran lo mas rapido para pader
actuar en consecuencia lo antes posible (1 minuto de mas puede arruinar un asado). Es por
este mismo motivo que se debe monitorear constantemente el estado del asado.

Obviamente se quiere poder compartir esta experiencia con todos los mnmﬁdn;. Es nsl
que el sistema se debera encargar de tomar fotos con la webcam y mmpnrtlrtas' Eﬂf erent
redes sociales (Google+, Twitter, Facebook para empezar, pero oftras se deben poder Wr
faciimente) e

Por ultimo, se desea evitar todo tipo de accidentes. Para. tqqrq ) si el
detecta una temperatura superior a los 600° {a nivel de Ia rejilla o iﬂ hasq} be avisar e
un EME ypaaaratmbajaran nwdﬂglagmduda dmda “”.. felo
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